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Gasthof mit Pfiff und Tradition

Unser urbayrischer Gasthof liegt nun seit 150
Jahren schon inmitten des Rupertiwinkels neben
dem Kloster Hoglworth mit Blick auf den male-
rischen Hoglworther See.

Der Tradition sowie der Moderne und vor allem
der Qualitat verpflichtet bieten wir hier ziinftige,
regionale Speisen mit internationalem Einschlag
und in diesem einzigartigen Zusammenspiel von
Traditionsgasthof, Postkartenidylle, netten Gast-
gebern und frisch gekochten Schmankerln wird es
Ihnen besonders gut schmecken!

Mit unserer Fischzucht, der hauseigenen Metzge-
rei und der eigenen Patisserie kommt von Fisch-,
Fleisch- & Wurstspezialititen bis hin zu Kuchen
und Torten alles aus eigener Produktion und
immer frisch auf Thren Tisch.

Unser Motto ,Regional & Nachhaltig'- das schme-
ckt man! Eine bayrische Gastwirtschaft ist natiir-
lich nichts ohne einem grofiartigen Bier, nur 5 km
entfernt liegt die Privatbrauerei Wieninger und
dies schon seit 350 Jahren, Qualitit & Geschmack
quasi aus 'n Eck und bei uns in Ihrem Glas.

Wir haben auch etwas zum Sitzen!

In unserem urigen, teils mit Gewdlbe ausgestat-
teten Gastriumen finden bis zu 120 Personen fiir
Speis und Trank Platz.

Unter dem Motto ,Lasst uns die Feste feiern wie
sie fallen”. Mit unserem Veranstaltungssaal, dem
sSalett]”, laden wir Sie herzlich dazu ein, mit bis
zu 150 Personen bei uns zu feiern, zu tanzen und
‘das Leben zu geniefen. Ihre Feier - egal welcher
— ist bei uns in bestgn Hinden!

Wir haben nicht nur die Erfahrung bei der Aus-
richtung Thres ganz personlichen Festes sondern
auch bei der Planung. Es soll schlieflich fiir Sie ein
sorgenfreier und vor allem einer der schonsten
Tage in Ihrem Leben sein.

Was wiire denn eine bayrische Gastwirtschaft ohne
ordentlichen Biergarten mit altehrwiirdigen Kasta-
nienbdumen, den Blick auf den glinzenden Hogl-
worther See und das Kloster.

So ladsst es sich aushalten! Das Leben ist schon!

Natiirlich kann man an unserem wunderschonen
Platz auch niachtigen - mit einer grofen Ferienwoh-
nung (bis zu 8 Personen) und zwei Doppelzim-
mern bieten wir Thnen die einzigartige Mdglich-
keit, hier bei uns zu verweilen und zu bleiben.

Um der Hitze des Sommers zu entflichen finden
Sie in unserm Seebad etwas Abkiihlung, sollte der
Hoglworther See wider Erwarten nicht

die erwiinschte Erfrischung bringen,

konnen Sie am angeschlossenen
Seebistro dies mit einem Eis oder
einem frisch gezapften Bier
nachholen.

In diesem Sinne ,bleibt’s gsund,
durstig & hungrig”! ;

Euete Klodleruwtied




Wonrwoenrt

Liebe Leder

Mein Name ist Hansi Berger, geb. am 24. Dezember! Ich bin schon seit meiner Geburt ein
Wirtshauskind. Fiir mich waren schon immer die Gastronomie und die Giste der Mittelpunkt
meines Lebens und daher stand fiir mich schon immer fest, einmal Wirt zu werden.

Der Rupertihof und das Gasthaus Ulrichshogl in Ainring darf ich bereits seit mehreren Jahren
fithren. Ich bin sehr stolz, dass der Klosterwirt in Hoglworth seit dem 01. Marz 2021 zu unseren
Betrieben zihlt. Dieses historische Wirtshaus und auch der besondere Ort Hoglworth gehort zu
den schonsten und beliebtesten Ausflugszielen im Berchtesgadener Land.

Unser Motto lautet: ,Tradition trifft Moderne” und das spiegelt sich nicht nur in unserer Speise-
und Getrinkekarte wider, sondern auch bei unseren Aktionen und Veranstaltungen.

Neben unserer Schmankerlkarte mit traditionell-modernen Gerichten, unserer Eiskarte und un-
seren hausgemachten Kuchenspezialititen bieten wir auch eine grof3e Friihstiickskarte, wir haben
tiglich ab 08:00 Uhr gedffnet. Unsere Friihstiicksgutscheine oder auch Verzehrgutscheine sind ein
beliebtes Geschenk!

Ideal ist der Klosterwirt in Hog-
Iworth fiir jede Art von Feier-
lichkeit.

Wir verfiigen iiber die pas-
senden Ridumlichkeiten und
vor allem iiber das Know-How,
diesen besonderen Tag fiir Sie
perfekt zu organisieren. Gerne
unterbreiten wir Thnen Vor-
schldge.

Ich méchte mich auch ganz be-
sonders bei der Familie Wienin-
ger bedanken, dass sie mir das
Vertrauen geschenkt haben.

Wir freuen uns sehr dariiber,
dass wir Sie ohne Ruhetag 365
Tage im Jahr verwdhnen und
begriiflen diirfen.

www.klosterwirt-hoeglwoerth.de
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... und keimiscte Produtete!

Lust auf echten Hoch-Genuss? Dann rein ins
Berchtesgadener Land. Rund um Deutschlands ein-
zigen Alpen-Nationalpark laden malerische Berg-
hiitten, traditionell bewirtschaftete Almen und
urige Gasthduser zur atmosphidrischen Einkehr.
Wihrend der Blick iiber Watzmann, Hochkalter
und Reiteralpe schweift, zergehen regionale
Schmankerl - vom handgemachten Windbeutel bis
zum Schweinebraten nach altem Familienrezept -
wie von selbst auf der Zunge.

Fiir unser Restaurant kaufen wir tiglich ein. Dabei legen wir
Wert auf Regionalitit und Nachhaltigkeit. Besonders wichtig ist
uns die Frische der Zutaten in unseren Speisen. Nur beste Qua-
litit kommt bei uns in die Topfe und Pfannen.




Hoglworther/See & Bistro

Der Hoglworther See ist gemeinsam mit dem
ehemaligen Kloster Hoglworth eines der
schonsten Ensembles im ostlichen Oberbayern.
Den Hoglworther See kann man bequem
umwandern und sich von der romantischen
Umgebung verzaubern lassen. Der Hoglworther
See ist ca. 13,5 ha grof8 und 8 bis 10 m tief.

Der Ort Hoglworth war bis 1803 Teil des
Fiirsterzbistums Salzburg und kam 1810 zum
Konigreich Bayern. Entdecken Sie die einmalige
Schonheit der Gemeinde Anger wund des
Klostersees bei einer Wanderung von Anger zum

See und einer Rundwanderung um den
Hoglworther See.

Der actnelle Snack fiie unterwegs

Geoffnet von Mai bis September an Sonnentagen

10:00 - 19:00 Uhr

Getranke, Snacks, Eis & Siissigkeiten

3’ = WW.SEEBISTRO NET
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Klosterwirt Rezept

Geschmorte Ochsenbackerl in Wieninger Dunielbier Sauce
und glasiertem Gemiise

Rezept fiir 4 Personen: ‘

Fleisch:
800 - 1000 g frische Ochsenbackerl vom Metzger ,;s§

Rostgemiise:
%2 Sellerieknolle, 3 Karotten, 1 Stange Lauch,
2 mittlere Zwiebeln

Gemiisebeilage: x
1 Zucchini, 2 Karotten, 1 Kohlrabi, 4 Kartoffeln "
Gewiirze und Zutaten:

2 EL Tomatenmark, 3 EL Butterschmalz, 1/2 1 Wieninger Dunkelbier, 2 EL mittelscharfer Senf,
1 Prise schwarzer Schrotpfeffer, 3 Wacholderbeeren, 3 Lorbeerblitter, Salz & Pfeffer

%1 Gemiisebriihe, 1/2 Vanillestange, 2 Knoblauchzehen, 1 kleines Stiick Ingwer

Zubereitung:

Das Rostgemiise putzen, schilen und in fingerdicke Stiicke schneiden.

Die Gemiisebeilage putzen, schilen, in tournierte Stiicke schneiden und kurz in Salzwasser blan-
chieren. Die Ochsenbackerl wiirzen und mit Senf einreiben. Anschlieffend in Butterschmalz von
allen Seiten goldbraun anbraten.

Danach herausnehmen und zur Seite stellen. Im Bratansatz das Rostgemiise anbraten, bis es eine
schone, braune Farbe angenommen hat, Tomatenmark zugeben und kurz mitrosten. Anschlieffend
mit dem Dunkelbier abloschen und zur Hilfte einreduzieren lassen. Wacholder. Lorbeer und
Schrotpfeffer zugeben und mit der Gemiisebriihe auffiillen. Abgedeckt bei mittlerer Hitze fiir un-
gefdhr 1,5 Stunden schmoren lassen, bis diese weich sind, dabei ab und zu wenden.

Wenn das Fleisch fertig ist, herausnehmen und warm stellen.

Die Sauce durch ein feines Sieb streichen und den angedriickten Knoblauch, Vanillestange und
Ingwer fiir 10 Minuten mitkocheln lassen. Zum Schluss herausnehmen und die fertige Sauce mit
etwas Speisestirke abbinden und nochmal abschmecken. Es soll ein feiner, leicht herber Bierge-
schmack merkbar sein. Das blanchierte Gemiise in einer Pfanne mit etwas Butter schwenken und
mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss abschmecken.

Die fertigen Ochsenbackerl fingerdick in Scheiben schneiden und auf einer warmen Porzellanplat-
te mittig anrichten und mit der Sauce leicht bedecken, den Rest extra reichen. Das Buttergemiise
von 2 Seiten schon anrichten und eventuell mit gehackter Petersilie bestreuen.

Dazu passen auch hervorragend hausgemachte Serviettenknddel.

: /
Guled QeWeIL beim Koclen.
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Montag bis Sonntag
von 8 -11 Uhr
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Wiahlen Sie aus der umfangreichen Vielfalt
von verschiedenen Brot- und Kleinge-
back-Sorten, Wurst, Schinken, Kdse, Cereali-
len, hausgemachten Marmeladen, Honig,
Obst, Gemiise und frisch zubereiten Eierge-
richten. Dazu suchen Sie sich Ihr liebstes

HeiBgetrank (Kaffee, Tee oder Kakao) aus
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IndivudellesfAngeboffiiBusreisen

Recht herzlich begrii3en wir auch Busgruppen! » {H

Wir haben dafiir auch die geeigneten 29 : LLW
Raumlichkeiten und unterbreiten ihnen a0 R ’

gerne ein Angebot.

Wir unterstiitzten Sie bei der Planung
Ihrer gewiinschten Reise und sind bei
der Organisation der Ausfliige
behilflich!



10b!
Veranstaltungen ooo@z@mm@%m

Brauchtumsabend mit dem
Trachtenverein Anger-Hoglworth

Volkstiimlicher Abend mit guter Laune,
Wieninger Bier und hausgemachten
Schmankerl! Ein brauchstumreicher
Abend an einem der schonsten Plitze in
Bayern!

* Heimfahrservice

* gratis Schnapsrunde

* verbilligter Bierpreis

* vergiinstigte Stammtischessen

Gutscheine

Machen Sie Ihren Liebsten, Ihren Kollegen,
Mitarbeitern und auch allen anderen eine
Freude und schenken Sie ihnen einen Gut-
schein vom Klosterwirt am Hoglworther
See. Sie konnen einen solchen auf unserer
Homepage bestellen oder direkt beim Klo-
sterwirt abholen.







Hochzeiten und Eeierlichkeiten

Alles rund um tire Veranstaliung/
Sagen Sie Ja” im Gaslhof Klostorwint in Hoglwonth!

Man heiratet nur einmal im Leben, deswegen soll Ihre Hochzeit
ein ganz besonderes Erlebnis werden, an das Sie Ihr ganzes Leben
mit Freude zuriickdenken. Dabei spielt einerseits die perfekte
Location in traumhafter Umgebung eine grofie Rolle und anderer-
seits ein Team das Thren Tag rundum mit Freude, als auch mit Be-
geisterung betreut und mit Thnen nach Ihren Wiinschen gestaltet.

Wir bieten IThnen ein Rundum- sorglos- Paket an einem der
schonsten Plitze in Bayern von Sektempfang, Festmenii oder
Buffet, iiber liebevoll dekorierte Riume, Brautstehlen, Musik und
Hochzeitsplaner, bis hin zu Ubernachtungsméglichkeiten direkt
im Haus oder in unseren Hotels samt Shuttleservice.

Durch unsere jahrzehntelange Erfahrung bei der Organisation von Hochzeiten und Veranstal-
tungen jeglicher Art sind Sie bei uns in guten Hinden. Alles aus einer Hand — unkompliziert —
rundum sorglos - entspannt feiern! Wir kiimmern uns um Thre Wiinsche und veranstalten Ihre
Traumhochzeit.

Wir organisieren Thnen von einer kleinen Feier
im engsten Kreis bis hin zu einem grofien Fest
fiir bis zu 150 Personen alles was Ihr Herz be-
gehrt. Unser Team steht Thnen jederzeit bei
Fragen zur Seite! Somit machen wir Ihre Feier zu
dem, was es sein soll: Ein Fest der Liebe, Zunei-
gung und Freude. Wir sorgen fiir einen sorgen-
freien Start in Thr Ehegliick! Erleben Sie Ihr Fest
an einem der schonsten Plitze Bayerns! Wir
freuen uns darauf Thren besonderen Tag mit
Ihnen feiern zu diirfen!

Pollen

Wir organisieren Thnen einen erinnerungswiir-
digen Polterabend - ganz nach Thren Vorstel-
lungen! Ihr Fest liegt uns am Herzen!



Hockzeilyalarer

Abtos aus einete Hand geatant!

Seien Sie Gast auf Ihrer Hochzeit - denn wir
planen - Sie erleben! Wahlweise setzen wir,
in Zusammenarbeit mit unserer Hochzeits-
planerin, gerne Ihren grofien Tag im Kloster-
wirt Hoglworth fiir Sie um.

Von der Trauung bis zur Party, - alles aus
einer Hand geplant- , helfen wir Ihnen bei
der Ablaufplanung, Dienstleistersuche, den
Planungsdetails und der Koordination der
Dienstleister Ihrer Traumhochzeit und
geben Ihnen unsere Hochzeitsplanerin des
Vertrauens an Thre Seite.

2 A

Um Thre Hochzeit entspannt genieflen und feiern
zu konnen, bieten wir IThnen und Thren Gaste die
Moboglichkeit vor Ort im Klosterwirt oder in un-
serem Hotel Rupertihof, mit inkludiertem Shuttle-
service, zu nachtigen.

In unserem Hotel Rupertihof steht Ihnen, neben
einer 3000m2 groflien Wellness Oase, auch ein
Shuttleservice fiir Sie und Ihre Gaste zur Verfii-

gung!!



ZITTNEY; Eerienwohnung

Mitten im Berchtesgadener Land in der traumhaften Landschaft rund um
den Hoglworther See ruhig gelegen - nur wenige Kilometer von der Autobahn A8
entfernt - bieten wir Ihnen im urigen Klosterwirt neu renovierte Zimmer und
eine neue Ferienwohnung fiir Ubernachtungen oder Ihren Urlaub an.

Zimmere mil DLywe

Unsere Zimmer sind ausgestattet mit einem
Doppelbett, einer hochwertigen Schlafcouch fiir 1
Erwachsenen oder 2 Kinder, Gratis-WLAN, Flat-TV,
Schreibtisch, Sitzgelegenheit, Schrank, einem Bad
mit DU/WC.

Auf 18 m2 finden in diesen Raumlichkeiten bis zu 3
Erwachsene oder 2 Erwachsene plus 2 Kinder Platz.

Ein Friihstiick konnen Sie tiglich oder fallweise a la
carte in unserem Restaurant einnehmen. Wir haben
taglich ohne Ruhetag gedffnet.

Die neu renovierte Ferienwohnung bietet auf 65 m2
Platz fiir bis zu 8 Personen. Sie besteht aus einer
Wohnkiiche, drei Schlafzimmern mit Doppelbett,
einem Schlafzimmer mit zwei Einzelbetten, zwei
Badern mit Dusche und WC sowie einem Vorraum mit

Garderobe.

Ausgestattet ist die Wohnung mit Gratis-WLAN, 2
Flat-TV (einer im Wohnraum, einer in einem
Schlafzimmer), einer Kiiche mit Cerankochfeld,
Backrohr, Dunstabzug, Mikrowelle, Geschirrspiiler,
Kiihlschrank mit Gefrierfach, Kaffeemaschine,
Wasserkocher, Toaster, Geschirr, Glisern und Besteck.
Hand- und Badetiicher, Geschirrtiicher und Bettwische

sind vorhanden.

Die Endreinigung ist im Preis inklusive! Ein Friihstiick
konnen Sie tiglich oder fallweise a la carte in unserem
Restaurant einnehmen.

info@klosterwirt-hoeglwoerth.de



. Wellness Uberblick

x Pool mit 34°, ganzjdhrig beheizt

x Aroma - Zirbensauna

X Saunapool mit 25°

x Bio - Zirbensauna mit 60 Grad

x Krdutersauna mit 80 Grad

Bei ihrem Urlaub im Klosterwirt haben sie ein x Whirlpools ganzjihrig beheizt
groBes Angebot an Wellness beim Rupertihof inkludiert. X geschiitzte Liegebereiche

x zahlreiche sonnige Liegeplitze

x Bistro mit Speisen, Snacks, Kuchen,
Kaffee und Tee

x groBe Ruheraume mit Panoramasicht

x Massagen und Kosmetikanwendungen
buchbar
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fil Urlaub im Klosterwirt

DAS TRADITIDNSWIRTSHAUS

Der Ort Anger mit seinen rund 4.500 Einwohnern
liegt idyllisch und ruhig mitten in der Natur nahe
der Autobahn A8 und nur wenige Kilometer vom
osterreichischen Salzburg entfernt. Hier, direkt am
Hoglworther See und neben den romantischen
Gebduden des ehemaligen Klosters steht der
Klosterwirt. In rund 10 Minuten sind Sie mit dem
Auto in der Kurstadt Bad Reichenhall. Lediglich 15
Minuten benétigen Sie in die Mozartstadt Salzburg
und nur 30 Minuten ins bekannte Berchtesgaden.

Radwege und Wanderwege fiihren direkt am Klosterwirt
vorbei - eine Pause hier an einem der schonsten Flecken im
Berchtesgadener Land kann nicht schaden! Sportlich kénnen
Sie in Anger und der Region viel erleben. Hier konnen Sie
sich im Sommer beim Wandern, Laufen, Schwimmen,
Fahrradfahren, Mountainbiken, Bogenschieflen, Reiten,
Paragleiten, Golf- oder Tennis spielen und mehr auspowern.

Im Winter konnen Sie die Zeit sportlich mit
Langlaufen, Eislaufen, Eisstockschieflen, Reiten,
Rodeln, Snowtuben, BogenschiefSen, Winter- oder
Schneeschuhwandern und vielem mehr
verbringen. Die Skigebiete Jenner, Gotschen oder
Hochschwarzeck in Berchtesgaden, Heutal in
Unken, Loferer Alm in Lofer sind innerhalb 30
Fahrminuten erreichbar.

Sollten Sie Kulturliebhaber sein, so ist der Klosterwirt
der perfekte Ausgangspunkt fiir Unternehmungen und
Ausfliige. Neben vielen Brauchtumsveranstaltungen
und traditionellen Festen in der Region konnen Sie
Konzerte in der Kurstadt Bad Reichenhall oder in der
Festspielstadt Salzburg besuchen. Auch die Salzburger
Festspiele sind jedes Jahr ein Publikumsmagnet, vom
Klosterwirt aus in kiirzester Zeit zu erreichen.

Kommen'Sie'in'den Klodleruwint i //6;&1/6/(% Y Cjo wendenimmer wieder kommern,




Ehrliches Handwerk
seit 350 Jahren.

Hochste Braukultur aus Teisendorf

Am Anfang stand eine Uberzeugung. Die Braumei-
ster der Teisendorfer Privatbrauerei M.C. Wieninger
wollten ein Bier ausschliefllich aus heimischen Zu-
taten schaffen. Das Wasser aus den Quellen am Tei-
senberg, die Braugerste aus dem Rupertiwinkel,
Hopfen aus dem eigenen Hopfengarten in Teisendorf
und den guten Laufener Landweizen. Vor drei Jahren
wurde aus diesen alpinen Zutaten ein neues Bier ge-
braut, das seither weit iiber die Grenzen des Ruperti-
winkels von sich reden macht:

Das Wieninger HOAMAT Weifibier.

Kriftig in Geschmack und Farbe, gehaltvoll und
wiirzig schiumt es im Glas und schmeichelt sich mit
jedem Schluck den Gaumen hinab. Seither ist der
Stempel ,HOAMAT” das Versprechen fiir hochste
Braukultur und beste heimische Zutaten. Der Laufe-
ner Landweizen scheint fiir die Philosophie der Brau-
erei wie geschaffen! Urspriinglich im Rupertiwinkel
beheimatet wurde er durch neue, ertragreichere
Sorten verdrangt. Nur ein paar seiner Kérner schlum-
merten in einer Samenbank, bis ein Landschaftsoko-
loge vor 30 Jahren beschloss, diese historische Winter-
weizensorte wieder zum Leben zu erwecken. An das
Klima in den Bergen ist er perfekt angepasst, pilz-
und windresistent und so gelingt es gut, den Laufener
Landweizen ausschlieflich biologisch anzubauen. In
seinem Umfeld finden nun seltene Ackerkriuter und
Tiere einen neuen Lebensraum und der Geschmack
der Weizenkdrner ldsst genussvoll die Augen schlie-
fen. Eine unverwechselbare leicht nussig-siife Note
hat das HOAMAT Bier dieser historischen Weizen-
sorte zu verdanken.

Der Klimawandel und globale Krisen, wie wir sie
derzeit durch das Corona-Virus erleben, zeigen, wie
wertvoll der Weg ist, den die Brauerei Wieninger mit
der HOAMAT Philosophie eingeschlagen hat. Hei-
mische Rohstoffe storen sich nicht an geschlossenen
Grenzen, sparen Energie fiir den Transport und bieten
den heimischen Landwirten eine Chance. Im Ruperti-
winkel wird nun wieder Braugerste angebaut. Selbst-
verstindlich rein biologisch. Ein Projekt, das die
Brauerei Wieninger zusammen mit der Biosphirenre-
gion Berchtesgadener Land ins Leben gerufen hat
und perfekt zur Uberzeugung der Brauerei passt.
HOAMAT ist keine Massenware und setzt damit ein
deutliches Zeichen gegen den Trend zu hiher, schnel-
ler, weiter. Es geht auch anders, es geht besser, ist die
Botschaft der Privatbrauerei Wieninger und schirft
unser Auge fiir die Einzigartigkeit der Region, fiir die
kleinen und groflen Schitze, die sie fiir uns bereithilt,
wenn wir nur wieder lernen, sie zu nutzen.




Kloster/Hoglworth

Enemaliges Auguatinetr Cho'thelveendliff #o

Die ehemalige Klosterkirche, steht unter dem
Patrozinium von Peter und Paul und ist heute
Filialkirche der Pfarrei Anger. Die Apostelfiirsten
haben eine herausragende Bedeutung fiir Kirche
und ihr Patronatsfest wird am 29. Juni mit einem
Hochfest gefeiert. Das Datum geht zuriick auf die
Ubertragung der Reliquien in die Sebastians
Katakomben in Rom um 358 n. C. In lindlichen
Gebieten werden sie auch als ,Wetterherren”
bezeichnet: ,Regnets an Peter und Paul, wird des
Winzers Ernte faul.”

Um 1600 schuf der aus Siena stammende Francesco
Vanni das Hochaltarbild, das von vier Saiulen
eingerahmt ist, und die Verkliarung Christi zeigt.
Links der Prophet Moses und rechts Elias. Zu
Fiissen Johannes der Taufer mit den Aposteln
Petrus und Jakobus. Am Eingang zur Sakristei
befindet sich eine farbig gefasste Halbrelieffigur
Luitpold IIl. von Plain die um 1500 entstand.
Bekleidet ist Stifter mit spatgotischem Harnisch in
den Hinden trigt er Schwert und Wappenbanner.
Die Deckenfresken und die Altarbilder der vier
Seitenaltire stammen von Franz Nikolaus Streicher
der auch im Stift St. Peter in Salzburg arbeitete. Die
Himmelfahrt Mariens wird im Langhaus
dargestellt. (Signatur: ,ESt.pin. 1765) Gegen 1765,
im spiten Rokoko, entstand die Stuckdekoration
von Benedikt Zopf. Das Zusammenspiel von Stuck
und Deckenmalerei ldsst den Betrachter ein
einmaliges Raumgefiihl erfahren.

Greth

Im frithen Mittelalter, zur Entstehungszeit des
Chorherrenstiftes, lag die Hochzeit des Kultes um
Petrus und Paulus. So erkennt man Peter an seinen
Attributen Schliissel, Schiff, Buch und Hahn. Paul
tragt Schwert und/oder Buch. Markant erhebt sich
der quadratische Glockenturm mit Zwiebelhaube
an der Nordseite. Betritt man das Kircheninnere
iiber das Portal im Glockenturm befindet man sich
im einschiffigen Langhaus, das im Westen mit
einer Empore  abschlieft. Die  heutige
Rokokokirche wurde ab 1675 neu errichtet. Aus der
Romanik stammt der rechteckige Chor mit
Kreuzgratgewolbe, im Osten der Kirche.




Das 3* superior Wellnesshotel mit Tradition
liegt nur 5km von Salzburg entfernt im schénen
Berchtesgadener Land. Freuen Sie sich auf eine
Auszeit vom Alltag in der Umgebung von Salz-
burg und dem Salzburger Land unter dem
Motto: "Urlaub bei Freunden in Oberbayern”.
Ihr Gastgeber Hansi Berger bemiiht sich im
Hotel bei Salzburg mit seinem Team personlich
um die Gaste und deren leibliches Wohl. Der Ur-
laubsort Ainring im schonen Berchtesgadener
Land im bayerischen Voralpenland ist das Tor zu
den weltberithmtesten Fremdenverkehrsorten.
Von Ainring aus sind es nur 5km Luftlinie nach
Salzburg, 15km nach Bad Reichenhall, 25km
nach Berchtesgaden und ca. 45km ins Salzkam-
mergut und zum Wolfgangsee.
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Das Gasthaus Ulrichshogl liegt an einem der
schonsten Ausblickspunkte im Berchtesga-
dener Land. Von hier aus hat man einen herr-
lichen Ausblick nach Salzburg und auf die um-
liegende faszinierende Bergwelt. Wir verfiigen
iiber neu renovierte Zimmer, besonders beliebt
sind unsere "Salzburg-Blick" Zimmer mit
Balkon und atemberaubender Aussicht. Wir
sind sehr stolz, Ihnen unser Panoramarestau-
rant prasentieren zu diirfen ! Ideal sind unsere
Lokalitdten auch fiir Familienfeiern oder Hoch-
zeiten. Die Familie Berger verwohnt Sie mit
Threm erfahrenen Kiichenteam mit kulina-
rischen Kostlichkeiten ! Bei uns ist alles haus-
gemacht, wir verwenden nur Produkte von hei-
mischen Lieferanten.




Gastfreund App

Unser Online - Gastefiihrer informiert Sie
iiber alle Details rund um den Kloster-
wirt. Hier finden Sie nircht nur alles
Wichtige rund um Ihren Urlaubsaufent-
halt, sogndem auch alle Informationen zu Ortline Jup lo date” sein/
Ihrem Gasthaus-Besuch und zu den Mog-
lichkeiten fiir Feiern und Feste. Stobern
Sie durch unsere Speise- und Getrinke-
karten, durch unsere Friihstiickskarte
oder informieren Sie sich iiber die aktuell
giitligen Hygienevorschriften in Bezug
auf Covid-19. Auch iiber alle Neuigkeiten
und Veranstaltungen werden Sie in dieser
App informiert.

Hier geht's zur App.

Geoffnet ab 8.00 Uhr
Taglich warme Kiiche bis 21.30 Uhr
Freitag & Samstag bis 22.30 Uhr




SN | Ratsel

1) Welches Bier wird im Klosterwirt ausgeschenkt?

2) Wie heifst der Ort in dem sich der Klosterwirt befindet?

3) Hat der Klosterwirt einen Ruhetag?

4) Wie heifdst unsere hauseigene Metzgerei?

5) Wie heifst unser Hotel mit gratis Shuttleservice zum Klosterwirt?
6) Gibt es im Klosterwirt von Mo- So Frithstiick?

7) Was findet wochentlich am Dienstag im Klosterwirt statt?
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Post

Klosterwirt
Hoglworther Str. 21
83454 Anger
Deutschland

s das wiehdig Losunguod
Mail oden Podt ul E-Mail

info@klosterwirt-hoeglwoerth.de

per

Zu gewinnen gibt es einen € 100, - Gutschein!




KLOSTERWIRT HOGLWORTH
D - 83454 Anger
Hoglworther Str. 21
Tel (+49) 08656 / 255
info@klosterwirt-hoeglwoerth.de

Finde uns auf:
facebook.

www.klosterwirt-hoeglwoerth.de



